
Weingut Wendelin Weine 

Edelgrund 

 

 

Sorte: Chardonnay 

Jahrgang: 2017 

Mostgewicht: 21,5 °KMW 

Restzuckergehalt: Trocken 

Säure: 5,6 g/L 

Alkoholgehalt: 14 vol. % 

 

Lage: Edelgrund – Pflanzjahr 
1995 

Ernte: Handverlesen am 
15.09.2017 

Weinbereitung: Kontrollierte Gärung im 
Barrique, Gärtemperatur 
18,5 °C, Biologischer 
Säureabbau 

Ausbau: Lagerung auf der Feinhefe 
für weitere 5 Monate – 
Sur Lie, für weitere 18 
Monate im Barrique gereift 

Trinktemperatur: 13 – 15 °C 

Weinbeschreibung: Helles Goldgelb, 
Silberreflexe. Zart nach Anis, gelbe 
Tropenfrucht, ein Hauch von Orangenzesten, 
mineralischer Touch. Straff, engmaschig, feine 
Fruchtsüße, ein Hauch von Karamell im Abgang, 
dezent nach Haselnuss, ein ausgewogener 
Speisenbegleiter 

Empfehlung: Zu gut gewürzten Speisen, 
Gänseleber mit Pastete, gegrilltem Fleisch, 
Meeresfrüchten 

Auszeichnung: Falstaff 
Burgunder Trophy 2019  
91 Punkte 


