
Weingut Wendelin Weine 

Heideboden 

 

 

Sorte: Zweigelt 

Jahrgang: 2017 

Mostgewicht: 20 °KMW 

Restzuckergehalt: Trocken 

Säure: 5,9 g/L 

Alkoholgehalt: 13 vol. % 

 

Lage: Hutweide Äcker – Pflanzjahr 

2003 

Ernte: Handverlesen am 

21.09.2017 

Weinbereitung: Gärung im Barrique, 

Biologischer Säureabbau, 

28 Tage auf der Maische 

Ausbau: Reifung im Barrique für 

weitere 18 Monate 

Trinktemperatur: 16 – 18 °C 

 

Weinbeschreibung: In der Farbe kräftiges 

Rubingranat; im Duft würzig, etwas Kirsche mit 

schokoladigen Noten und Anklängen nach Kaffee; 

Am Gaumen angenehm weich, schön eingebaute 

samtige Tannine, mit angenehmer Extraktsüsse, 

wiedererkennbare kirschige Noten mit 

schokoladigen und zimtigen Anklängen, eleganter 

lang anhaltender Abgang - eindeutig 

Lagerpotential!! 

Empfehlung: Zu Rindfleisch, gefüllter Ente 

sowie zum klassischen „Martinigansl“ – ein Wein 

zum Geniessen! – für einen schönen Ausklang am 

Abend 


