
Weingut Wendelin Weine 

Arcanus – Cuvèe Grande Reserve 

 

 

Sorte: Zweigelt, Blaufränkisch, 
Merlot 

Jahrgang: 2017 

Mostgewicht: 21,5 °KMW 

Restzuckergehalt: Trocken 

Säure: 5,2 g/L 

Alkoholgehalt: 14,0 vol. % 

 

Lage: Ungerberg – Pflanzjahr 
2001; Dorfweingarten – 
Pflanzjahr 1999 

Ernte: Handverlesen am 
05.10.2017 

Weinbereitung: Gärung im Edelstahltank, 
Biologischer Säureabbau, 
~ 21 Tage auf der Maische 

Ausbau: Reifung im Barrique für 30 
Monate 

Trinktemperatur: 16 – 18 °C 

 

Weinbeschreibung: Tiefrotes Granatrot; Im Duft 
nach dunkeln Beeren, Dörrobst, zimtige Noten, 
etwas Vanille; Am Gaumen angenehm samtige 
Tannine; angenehme Würze mit röstigen und 
schokoladigen Noten, gut strukturierter lang 

anhaltender Abgang, eindeutig Lagerpotential! 

Empfehlung: Zu kräftigen Speisen, 
Wildschweinragout, Rindersteak, gebratener 
Ente, Rinderbraten 

 


