WEINGUT WENDELIN - WEINE

CHARDONNAY

JAHRGANG: 202 |
MOSTGEWICHT: 20,5 °KMW

RESTZUCKERGEHALT: TROCKEN

SAURE: 7,1 G/L

ALKOHOLGEHALT: | 3,5 voL. %

LAGE: EDELGRUND — PFLANZJAHR
| 995

ERNTE: HANDVERLESEN AM
20.09.202 1

WEINBEREITUNG: KONTROLLIERTE GARUNG IM
EDELSTAHLTANK;

GARTEMPERATUR: | 7°C

AUSBAU: LAGERUNG AUF DER FEINHEFE
ﬂ IM EDELSTAHLTANK FUR WEITERE
FUNF MONATE — SUR LIE
LORENZ WENDELIN
— = TRINKTEMPERATUR 13— 15 °C

WEINBESCHREIBUNG: IN DER FARBE |IN RICHTUNG
ZITRONENGELB; IM DUFT SEHR EXOTISCH, ETWAS
HONIGMELONE MIT LEICHTEN NUANCEN VON LITSCHI
HINTERLEGT; IM GESCHMACK VOLLMUNDIG, CREMIG,

CHARDONNAY

NUSSIG, ANGENEHMER GUT STRUKTURIERTER LANG
ANHALTENDER ABGANG

EMPFEHLUNG: ZU HELLEM FLEISCH, GERAUCHERTEM
FiscH, MEERESFRUCHTEN - EIN KRAFTIGER
SPEISENBEGLEITER!




