
Weingut Wendelin Weine 

Pinot Blanc 

 

 

Jahrgang: 2021 

Mostgewicht: 20,5 °KMW 

Restzuckergehalt: Trocken Säure: 6,8 g/L 

Alkoholgehalt: 13,5 vol. % 

 

Lage: Edelgrung – Pflanzjahr 
1995 

Ernte: Handverlesen am 
19.09.2021 

Weinbereitung: kontrollierte Gärung im 
Edelstahltank; 
Gärtemperatur: 17 °C 

Ausbau: Lagerung auf der Feinhefe 
im Edelstahltank für weitere 
fünf Monate – Sur Lie 

Trinktemperatur: 12 – 15 °C 

 

Weinbeschreibung: Helles Goldgelb; Angenehm 
Duftend nach Honigmelone, leichte Nuancen von 
Mango, Hinterlegt mit blumigen Noten; Im 
Geschmack nach Pfirsich mit zitronigen 
Anklängen, sehr vollmundig, cremiger lang 
anhaltender Abgang 

Empfehlung: Zu hellem Fleisch, geräucherten 
Fisch, Meeresfrüchten – ein guter kräftiger 
Speisenbegleiter! 


