WEINGUT WENDELIN WEINE

PINOT BLANC

JAHRGANG: 202 |
MOSTGEWICHT: 20,5 °KMW

RESTZUCKERGEHALT: TROCKEN SAURE: 6,8 G/L

ALKOHOLGEHALT: 1 3,5 voL. %

LAGE: EDELGRUNG — PFLANZJAHR
| 995

ERNTE: HANDVERLESEN AM
19.09.202 |

WEINBEREITUNG: KONTROLLIERTE GARUNG IM
EDELSTAHLTANK;

GARTEMPERATUR: | 7 °C

AUSBAU: LAGERUNG AUF DER FEINHEFE
IM EDELSTAHLTANK FUR WEITERE

ﬂ FUNF MONATE — SUR LIE

——— WEINBAU TRINKTEMPERATUR 12— 15°C
LORENZ WENDELIN

WEINBESCHREIBUNG: HELLES GOLDGELB; ANGENEHM
DUFTEND NACH HONIGMELONE, LEICHTE NUANCEN VON
MANGO, HINTERLEGT MIT BLUMIGEN NOTEN; IM
GESCHMACK NACH PFIRSICH MIT ZITRONIGEN
PINOT BLANC ANKLANGEN, SEHR VOLLMUNDIG, CREMIGER LANG
ANHALTENDER ABGANG

EMPFEHLUNG: ZU HELLEM FLEISCH, GERAUCHERTEN
FiscH, MEERESFRUCHTEN — EIN GUTER KRAFTIGER
SPEISENBEGLEITER!




