
Weingut Wendelin Weine 

Merlot 

 

 

Jahrgang: 2022 

Mostgewicht: 23 °KMW 

Restzuckergehalt: Trocken 

Säure: 5,6 g/L 

Alkoholgehalt: 15 vol. % 

 

Lage: Ungerberg – Pflanzjahr 
2001 

Ernte: Handverlesen am 
23.09.2022 

Weinbereitung: Gärung im Edelstahltank, 
Biologischer Säureabbau, 
21 Tage auf der Maische 

Ausbau: Reifung im Barrique für 30 
Monate 

Trinktemperatur: 16 – 18 °C 

 

Weinbeschreibung: Tiefdunkles Rubinrot, Im Duft 
nach Cassis und Kräuter; Am Gaumen angenehm 
weich, schöne eingebundene samtige Tannine, 
Waldbeerenaromatik mit zimtig, schokoladigen 
Noten, angenehmer lang anhaltender Abgang, 
eindeutig Lagerpotential! 

Empfehlung: Zu kräftigen Speisen, Wild, 
Rehragout, gebratener Gans, Rinderbraten, 
gegrillten Speisen, Rindersteak 


