
Weingut Wendelin Weine 

Ungerberg 

 

 

Sorte: Blaufränkisch 

Jahrgang: 2022 

Mostgewicht: 21,5°KMW 

Restzuckergehalt: Trocken 

Säure: 5,4 g/L 

Alkoholgehalt: 14 vol. % 

 

Lage: Ungerberg – Pflanzjahr 
2001 

Ernte: Handverlesen am 
23.09.2022 

Weinbereitung: Kontrollierte Gärung im 
Edelstahltank, Biologischer 
Säureabbau, 21 Tage auf 
der Maische 

Ausbau: Reifung im grossen Holzfass 
für 20 Monate 

Trinktemperatur: 16 – 18 °C 

 

Weinbeschreibung: Kräftiges Rubingranat mit 
dunklem Kern; Im Duft nach Waldbeeren, schwarze 
Johannisbeere, mit leichten Nuancen von 
Brombeere, Am Gaumen sehr Aromatisch, 
wiedererkennbare Schwarze Johannisbeere, etwas 
zimtig, milde Säure, strukturierte Tannine, 
eleganter langer Abgang 

Empfehlung: Dunklem und hellem Fleisch, zu 
Rindfleisch in Rotweinsauce, gebratener Ente, zu 
Roastbeef – ein kräftiger Speisenbegleiter! 


